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Inventia se refera la industria lichiorului si votcii, In special la o compozitie de rachiu.

Se cunoaste compozitia de rachiu, constituitd din alcool etilic rectificat, zahar, acid citric si apa dedurizata [1].

Este, de asemenea, cunoscuta compozitia de rachiu “Chirsova”, constituit din alcool etilic de struguri cu continut
mic de zahar, alcool aromatic, alcool rectificat, sirop de zahar si apa dedurizata [2].

Se cunoaste, de asemenea, compozitia de rachiu constituitd din alcool aromatic de minta si ardei sau ulei eteric
mentolat, acid citric, alcool rectificat de struguri [3].

Mai este cunoscuta bautura tare constituita din solutie alcoolicd de pelin lamaios sau ulei eteric de pelin lamaios,
sirop de zahar, alcool etilic rectificat si apa dedurizata [4].

Dezavantajele compozitiilor mentionate mai sus sunt: materia prima dificild, pretul de cost majorat, procesul
tehnologic indelungat.

Problema pe care o rezolva inventie este ameliorarea calitatii produsului finit, imprimandu-i gustul moale si
diversificarea sortimentului de rachiu.

Rachiul special, conform inventiei, inlaturd dezavantajele mentionate mai sus prin aceea ca contine alcool etilic
rectificat, zahar si apd dedurizata si contine adaugator suc natural de catind albd in urmatorul raport al ingredientelor, la

1000 dal de cupa;:
suc natural de catina alba, L 23,5...24,5
zahar, kg 29,5 ... 30,5
alcool etilic rectificat si restul pana la taria
apa dedurizata alcoolica de 40% vol.

Sucul de catind alba contine vitamine E, C, B, B,, provitamind A, acizi organici, mono- si polizaharide, compusi
polifenolici, care posedd actiune adaptogena si stimulatoare. Prezenta substantelor mentionate mai sus in catina alba
determind efectul de reglare a metabolismului bolilor ulceroase, de esofag, ale membranelor mucoase, de tratare a
bolilor, de inhibare a proceselor inflamatorii, de vindecare a ranilor, de accelerare a proceselor de granulare si
epitelizare a tesuturilor.

Astfel, includerea sucului de catind alba in cupajul rachiului diminueaza activitatea alcoolului, Tmbunatatind
calitatea, imprimandu-i gust moale, permite obtinerea unei bauturi cu nuante absolut noi de valori nutritive, imbogatind
sortimentul bauturilor tari cu un tip nou de rachiu.

Rezultatul consta Tn imprimarea unui gust moale rachiului si diversificarea sortimentului de bauturi alcoolice.
tehnologice necesare.

Procedeul de obtinere a rachiului special se executa in felul urmator.

Prepararea apei potabile dedurizate se efectueaza prin limpezire (la necesitate) si dedurizare. Limpezirea apei de
macroparticule in suspensie se efectueaza prin filtrarea ei prin filtre cu nisip, iar de impuritatile coloidale, care provoaca
aparitia tulburelilor stabile sau opalescentei, prin deburbare cu utilizarea coagulantilor (sulfat de aluminiu sau sulfat de
fier), sau fara ei si filtrarea prin filtre cu nisip. Dedurizarea apei se executi la instalatia Na-cationica. In procesul filtrarii
apei prin stratul de cationit in Na-forma are loc dedurizarea apei prin schimbul in ea al ionilor de calciu i magneziu pe
ioni de natriu. Apa dedurizata are duritate pana la 0,36 echiv.-mg/L.

Solutia hidroalcoolicd (sortarea) se prepara prin amestecarea alcoolului etilic rectificat de purificare
superioara cu apa potabilad dedurizatd reiesind din calculul obtinerii concentratiei alcoolice de (40,0+0,2) % vol.
Tratarea solutiei hidroalcoolice se efectueaza in flux, in instalatia filtranta.

Sucul natural de catina alba se obtine prin presare in presa cu cos a fructelor de catina alba, recoltate la etapa
maturirii tehnice. La necesitate sucul se limpezeste prin centrifugare sau deburbare la temperatura de 10+2° C cu
tratarea prealabila cu substante de cleire sau floculanti, sau fara ei, apoi se decanteaza de pe sediment si la necesitate se
filtreaza. Sucul natural de catind alba proaspat obtinut limpezit imediat se amestecd cu zahdr tos in raportul de
0,5:1...0,7:1 si se prepara prin metoda rece cu amestecarea minutioasa timp de 100...120 min. Siropul de zahar pe baza
sucului de catina alba se prepara reiesind din calculul obtinerii concentratiei Tn masa a zaharurilor de 70...72 %; siropul
obtinut la necesitate se filtreaza.

Cupajul rachiului se obtine prin amestecarea solutiei hidroalcoolice si siropului de zahar, preparat pe baza
sucului de catina alba, reiesind din calculul 30 kg de zahar la 1000 dal de cupaj.

Cupajul finit se filtreazd si se mentine in repaus timp de 10 zile, apoi se supune filtrarii de control si se
imbuteliaza.

Produsul finit este limpede, fara sedimente si incluziuni straine, incolor pand la galben, gust moale, miros curat
cu nuanta usoara de catind alba.

Exemplul 1.
Rachiul special a fost obtinut conform exemplului comun. Cupajul pentru rachiu cu taria 40% vol s-a executat in
urmatorul raport al ingredientelor, la 1000 dal de cupaj:

suc natural de catina alba, L 23,5
zahar, kg 29,5
alcool etilic rectificat (96"), L 4100,0

apa dedurizata, L 5865,0



a 2000 0056 20f2

Exemplul 2.
Rachiul special a fost obtinut conform exemplului comun. Cupajul pentru rachiu cu taria 40% vol s-a executat in

urmatorul raport al ingredientelor, la 1000 dal de cupaj:

suc natural de catina alba, L 24,5
zahar, kg 30,5
alcool etilic rectificat (96"), L 4110,0
apa dedurizata, L 5854,0

Produsul finit conform exemplelor 1 si 2 este limpede, fara incluziuni strdine, de culoare galbena, gustul moale
cu nuanta ugoara de catind alba.



